
Produsent E. Guigal

Jordsmon Kalkstein og leire, rullesten og

alluviale avsetninger.

Vinmark /

lieu-dit

Antall hektar

Årstall plantet 1991

Modning

Druetype 50 % grenache, 30 % cinsault,

15 % syrah og 5 % mourvèdre

Volum 0,75 L

Sukker 2 g/l

Syre 5.8 g/l

Allergener Sulfitt

Korktype

Lagringsgrad Drikkeklar, ikke egnet for lagring

Passer til Fisk, Skalldyr, Lyst kjøtt

Fylde Friskhet Søthet

Guigal Côtes du Rhône Rosé 2019

Karakteristikk

Lys på fargen med en fin konsentrert kjerne. Duft av røde bær som bringebær. Rund og fyldig, med preg av urter i finish.

Vinifikasjon

Lang temperaturkontrollert fermentering i temperaturkontrollerte ståltanker. Kort skallkontakt.

Smaksbeskrivelse

Rund, fyldig, balansert med preg av bringebær, rips og urter i avslutning.

Bruksområde

Fin til lyst kjøtt og grillet fisk, eller som drikkevin i lyse sommerkvelder.

Guigal Côtes du Rhône Rosé 2019
Rosévin | Frankrike | Rhône | Alc.: 14 % | Pris Vinmonopolet: 198.0 inkl. MVA | Vnr. N/A | 9009563 | 9009563

FAKTA

Bygdøy Allé 23

N-0262 Oslo

Norway

Tlf: +47 23 20 32 00

Fax: +47 23 20 32 01

moestue@moestue.com

www.moestue.com


